
Für eine Karte mit Allergenausweisung wenden Sie sich bitte an unser Personal.
Fondue erst ab 2 Personen möglich.

mit Brühe vom murnau werdenfelser rind

unsere Fondues servieren wir mit einer Kraftbrühe vom Murnau Werdenfelser rind, in der Sie das in Streifen 
geschnittene Fleisch (180g pro Person) garen. dazu servieren wir ihnen 4 hausgemachte Saucen, frisches gemüse und gegarte Kartoffeln. 

das „regioNale“ FoNdue 
mit Fleisch 

aus der regioN

Filet vom rind
roastbeef vom rind

bayerische putenbrust

Ab 2 Personen 26,00 € p.P
Ab 4 Personen 25,00 € p.P
Ab 8 Personen 24,00 € p.P

iNterNatioNales FoNdue 
mit Fleisch 

der spitZeNKlasse

argentinisches roastbeef
irisches Filet vom rind
deutscher Kalbsrücken

Ab 2 Personen 29,00 € p.P
Ab 4 Personen 28,00 € p.P
Ab 8 Personen 27,00 € p.P

gemischtes alpeN FoNdue
mit ausschliesslich 
Fleisch aus BayerN

Filet vom rind
roastbeef vom rind

putenbrust & Kalbsrücken

Ab 2 Personen 32,00 € p.P
Ab 4 Personen 31,00 € p.P
Ab 8 Personen 30,00 € p.P

je 100g

BAyeriScheS rinderFileT 7,50 €
BAyeriSche PuTenBruST 4,50 €
BAyeriScher KAlBSrücKen 7,00 €
BAyeriScheS rOASTBeeF 6,50 € 

SilBerzWieBeln und eSSiggurKen        3,00 €
POMMeS FriTeS                                                 3,00 €
KArTOFFel-WedgeS                                        3,00 €
geMiSchTe SAuTierTe Pilze                      3,00 €
MediTerrAneS geMüSe                                3,00 €
TOrTillAS und JAlAPenOS                          3,00 €
geMiSchTer SAlAT                                         3,00 €
BirnenSTücKe                                                 3,00 €
grüner PFeFFer                                              1,50 €
BlAcK Tiger gArnelen pro Stück                2,50 €

regioNales KäseFoNdue 
aus der  Käserei iN ettal

mit Weißwein, Knoblauch und Kirschwasser

ettaler Bierkäse, uriger ammergauer, Bergkäse

Ab 2 Personen 26,00 € p.P
Ab 4 Personen 25,00 € p.P
Ab 8 Personen 24,00 € p.P

KäseFoNdue 
aus deN schweiZer alpeN

mit Weißwein und Kirschwasser

le gruyere, emmentaler, appenzeller

Ab 2 Personen 28,00 € p.P
Ab 4 Personen 27,00 € p.P
Ab 8 Personen 26,00 € p.P

alpeN-KäseFoNdue deluxe 
mit Weißwein, schwarzem frischen Trüffel 

und Kirschwasser

Bergkäse, le gruyere, emmentaler

Ab 2 Personen 32,00 € p.P
Ab 4 Personen 31,00 € p.P
Ab 8 Personen 30,00 € p.P

mit Brot und gegarten Kartoffeln sowie zwei Beilagen zur wahl (auch alkoholfrei bestellbar)

Nüsslisalat                                                     9,50 €
Marinierter Feldsalat mit Kürbis, 
krossem Speck und gebratenen Kräuterseitlingen

BüNdNerteller            klein 11,50 €   groß 14,50 €
mit Wurzelbrot                                                                         

salad Nicoise                                               11,50 €
grüne Bohnen, Kartoffeln, Tomaten, Karpern, Oliven und Sardellenfilets

ZwieBelsuppe‚ FoNdue stüBerl‘ 6,50 €

KraFtBrühe voN tagesKarte 6,00 €



Für eine Karte mit Allergenausweisung wenden Sie sich bitte an unser Personal.
Fondue erst ab 2 Personen möglich.

premium cut weissBurguNder         0,2l       9,00 €
QBa pFalZ / deutschlaNd /                   0,75l  32,00 €
weiNgut metZger

“3 haBerer” grüNer veltliNer         0,2l       7,50 €
dac Kremstal / Österreich /               0,75l  27,00 €
weiNgut müller                                                                  

urgesteiN riesliNg                                   0,2l       8,00 €  
QBa trocKeN rheiNgau /                       0,75l  28,00 €
deutschlaNd / weiNgut m.treNZ  
                                                                                                        
aNselme goBy saNcerre                        0,2l    11,00 €  
aoc sauvigNoN BlaNc                             0,75l  39,00 €  
saNcerre aoc loire / 
FraNKreich / domaiNe Fouassier    

viNa coBos „FeliNo“ malBec meNdoZa 0,2l       8,50 €
meNdoZa / argeNtiNieN /  viNa coBos   0,75l  30,00 €

„eiNs Zu eiNs“ spätBurguNder           0,2l       7,50 €
QBa trocKeN pFalZ, deutschlaNd       0,75l  27,00 €
weiNgut a.diehl

la rocaille cotes du rhoNe cuvée rot 0,2l    8,00 €
aoc cotes du rhoNe/ FraNKreich/    0,75l  28,00 €
cellier des priNces

teNuta di capraia chiaNti classico    0,2l    12,00 €
docg riserva                                                                0,75l  42,00 €

“eiNs Zu eiNs”                            0,2l               8,00 €
spätBurguNder rosé           0,75l           28,00 €
QBa trocKeN pFalZ/ 
deutschlaNd/ weiNgut  a.diehl 

Brände aus der edelbrennerei haas, Franken, je 2cl
APFel ruBineTTe BrAnd                                      4,50 €
APFelBrAnd                                                                 4,00 €
KirSchBrAnd, KArSBerger KirSche                4,50 €
BirnenBrAnd, KöSTliche vOn chArneux   4,50 €

Fein-Brennerei prinz, Österreich, je 2cl
Prinz AlTe WilliAMS                                                4,00 € 
Prinz AlTe hiMBeere                                              4,00 €
Prinz AlTe MArille                                                  4,00 €
Prinz AlTe zWeTSchge                                          4,00 €

weingut mößner-Burtschke; 
tenningen, schwarzwald, je 2cl
SchWArzWälder KirSchWASSer                       3,90 €
MirABellenWASSer                                                  3,90 €

staatsweingut meersburg;
Baden-württemberg, je 2cl
WilliAMS chriST- KlArer edelBrAnd            4,00 € 
cöxle – APFelBrAnd MiT FruchTAuSzug     4,00 €
MirABelle – KlArer edelBrAnd                       4,00 €

KaiserschmarrN 8,50 €
mit Apfel-ragout

Bayerisches Bier tiramisu 7,50 €

hausgemachter glühweiN                     3,50 €
alKoholFreier apFelpuNsch                 3,00 €
KaFFee ‚luZ‘ mit BirNeNBraNd                4,00 €
FeuerZaNgeNBowle am tisch                5,00 €
ab 4 Personen buchbar

mit erdbeeren, Bananen, Ananas 
und Kaiserschmarrn ecken

FoNdue mit alpeNmilch schoKolade
Oder

das „ weisse“ mit weisser schoKolade
Oder

schoKoladeNtraum 
mit duNKler schoKolade

Ab 2 Personen 12,00 € p.P
Ab 4 Personen 11,00 € p.P
Ab 8 Personen 10,00 € p.P


